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MULTUMIM

pentru alegerea Friteuzei cu aer cald Ninja Max Dual Zone

[l Scanati codul QR pentru
instructiuni, asistenta,
inregistrarea garantiei si
inspiratie.

% hinja.ro

TNREGISTRATI ACESTE INFORMATII

Numar model:

Numar de serie:

Data achizitiei:

(Pastrati chitanta)

Magazinul:

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune:  220-240V~, 50-60Hz
Wati: 2470 W

TNREGISTRAREA PRODUSULUI

RECOMANDARE: Modelul si numerele de
serie sunt specificate pe eticheta cu codul
QR de pe spatele aparatului, langa cablul
de alimentare.

Consumul de energie in modul de veghe
estede 0,4 W.

Aparatul intrd automat in modul de
veghe dupa 10 minute de inactivitate.

Vizitati ninja.ro pentru a va inregistra noul produs Ninja in termen de 28 de zile de la
achizitie. Vi se va cere sa furnizati numele magazinului, data achizitiei si numarul modelului

fmpreuna cu numele si adresa dvs.

nregistrarea ne va permite si v contactdm in cazul improbabil al unei notificari privind

siguranta produsului.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

DOAR PENTRU UZ CASNIC

Cititi toate instructiunile Tnainte de a utiliza Friteuza cu aer cald Ninja MAX Dual Zone.

Indica citirea si analizarea instructiunilor pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

=

Indica prezenta unui pericol care poate provoca vatamari corporale, deces sau daune materiale
semnificative dacd avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

-

mainilor pentru a evita arsurile.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafata fierbinte. Utilizati intotdeauna articole de protectie a

Numai pentru uz casnic, in interior.

B

Atunci cand utilizati un aparat electric, trebuie sa respectati intotdeauna masurile de siguranta de

baza, inclusiv urmatoarele:

A AVERTISMENTE

1 Acest aparat poate fi utilizat de persoane
reduse sau care nu au experienta sau
cunostintele necesare daca sunt
supravegheate sau daca li s-au dat
instructiuni privind utilizarea n siguranta a
aparatului si au inteles riscurile implicate.

2 Nu lasati aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor. NU permiteti utilizarea
aparatului de catre copii. Trebuie sa se
supravegheze atent cand se utilizeaza in
apropierea copiilor.

3 Copiii ar trebui sa nu se joace cu acest
aparat.

4  NU asezati sau depozitati obiecte deasupra
produsului in timpul utilizarii.

5 Pentru a preveni izbucnirea unui incendiu,
NU asezati aparatul pe sau langa o plita cu
gaz sau electrica sau intr-un cuptor incalzit.

6  NU utilizati o priza aflata sub blat.

7 NU conectati acest aparat la un
temporizator extern sau la un sistem
separat de comanda de la distanta.

8  NU utilizati un cablu prelungitor. Se utilizeaza
un cablu scurt de alimentare pentru a reduce
riscul apucarii cablului de copii cu varste mai
mici de 8 ani sau incurcarea cablului si pentru
a reduce riscul de impiedicare a persoanelor
de un cablu mai lung.

10

11
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Pentru protectie impotriva socurilor electrice NU
scufundati cablul, stecherele sau carcasa unitatii
principale in apa sau alt lichid. Gatiti numaiin
cosurile furnizate.

Inspectati regulat aparatul si cablul de alimentare.
NU utilizati aparatul in cazul in care cablul de
alimentare sau stecherul prezinta deteriorari. Daca
aparatul functioneaza defectuos sau a suferit o
deteriorare de orice fel, opriti imediat utilizarea si
contactati prin telefon departamentul de servicii
pentru clienti.

INTOTDEAUNA asigurati-va ci aparatul este
asamblat corect inainte de utilizare.

NU acoperiti orificiul de admisie a aerului sau
orificiul de evacuare a aerului in timp ce aparatul
functioneaza.

in caz contrar, gétirea nu va fi uniforma si aparatul
se poate deteriora sau supraincalzi.

Tnainte de a pune cosul detasabil in unitatea
principald, asigurati-va cd unitatea si cosul sunt
curate si uscate, stergandu-le cu o carpa moale.

Acest aparat este doar pentru uz casnic. NU
utilizati acest aparat in alt scop decat cel prevazut.
NU utilizati aparatul in vehicule sau barci aflate in
miscare. NU utilizati aparatul in aer liber. Utilizarea
gresita poate provoca vatamari corporale.
Aparatul este prevazut numai pentru utilizarea pe
blat. Asigurati-va ca suprafata este dreapta, curata
si uscatd. NU mutati aparatul in timpul utilizarii.
NU asezati aparatul [angd marginea unui blat
n timpul functionarii.
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NU utilizati atasamente accesorii care nu sunt
recomandate sau vandute de SharkNinja. Nu
asezati accesoriile intr-un cuptor cu microunde,
prajitor de paine, cuptor cu convectie sau
cuptor conventional sau pe o plita ceramica,
bobina electrica, arzator cu gaz sau gratar de
exterior.

Utilizarea de accesorii care nu sunt
recomandate de SharkNinja poate provoca
incendii, soc electric sau vatamari corporale.

INTOTDEAUNA verificati inchiderea
corespunzatoare a cosurilor inainte de utilizare.

Cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu
de cel putin 15 cm deasupra si in toate partile
laterale pentru o circulatie adecvata a aerului

NU utilizati aparatul fara cosurile detasabile
instalate.

NU utilizati acest aparat pentru prajire cu ulei.

Nu permiteti contactul dintre alimente si
elementele de incalzire. NU umpleti excesiv
cand gatiti. Umplerea excesiva poate cauza
vatamari corporale sau daune materiale

sau poate afecta utilizarea aparatului in conditii
de siguranta.

Tensiunile la priza pot varia, afectand
performanta produsului. Pentru a preveni o
posibila imbolnavire, utilizati un termometru
pentru a verifica dacd mancarea este gatitd la
temperatura recomandata.

in cazul in care aparatul scoate fum negru,
scoateti imediat stecherul din prizd. Asteptati
pana cand nu mai scoate fum fnainte de a se
indeparta accesoriile de gatit.
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NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele
aparatului sunt fierbinti in timpul functionarii
si dupa aceea. Pentru a preveni arsurile sau
vatamarile corporale, utilizati INTOTDEAUNA
servete termorezistente sau manusi pentru
cuptor, precum si manerele disponibile.

Trebuie sa se acorde atentie extrema cand
aparatul contine alimente fierbinti. Utilizarea
necorespunzatoare poate provoca vatamari
corporale.

Alimentele varsate pot provoca arsuri grave.
Tineti aparatul si cablul departe de copii. NU
ldsati cablul sd atarne peste marginile

meselor sau blaturilor sau sa atinga suprafete
fierbinti.

Cosul si placa de gatire devin extrem de
fierbinti in timpul procesului de gatire. Evitati
contactul fizic in timp ce scoateti cosul sau
placa de gatire din aparat. INTOTDEAUNA
asezati cosul sau placa de gatire pe o suprafata
rezistentd la caldurd dupa ce le scoateti. NU
atingeti accesoriile in timpul gatirii sau imediat
dupd aceea.

Curdtarea si intretinerea de catre utilizator
trebuie sa nu fie efectuate de copii.

Pentru a deconecta aparatul, puneti toate
comenzile in pozitia ,,OFF”, apoi deconectati
aparatul de la prizd cand nu este utilizat si
inainte de curdtare. Lasati aparatul sa se
raceasca inainte de curatare, dezasamblare,
introducere sau scoatere de piese si
depozitare.

NU curatati aparatul cu burete de sarma
metalicd. Se pot desprinde bucdti de
burete care pot sa atinga piesele electrice,
creand un risc de electrocutare.

Consultati sectiunea Curatare si intretinere
pentru intretinerea regulatd a aparatului.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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PIESE

Orificiu de admisie a aerului

Panou de comanda

Orificiu pentru evacuarea aerului Unitate
(amplasat pe partea din spate) principald

Plici de gitire antiaderente Cosuri cu suprafatd antiaderenta
(cate una pentru fiecare cos) (cate unul pentru fiecare zona)

Gratar cu mai multe niveluri
(nu se include cu toate modelele)
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FAMILIARIZAREA CU FRITEUZA CU AER CALD

NIN)A

DZ901EU © ®
7 >
HOBE
NINjA
DZ950EU

Bake
Reheat
Dehydrate

La fixarea duratei, pe afisajul digital apare HH:MM.
*Panoul de comanda poate diferi in functie de model.

BUTOANE PENTRU FUNCTII

Max Crisp (Consistenta crocanta maxima): Functie

potrivitd pentru a gati cantitati mai mici de alimente
congelate, cu ar fi cartofi pai si nuggets de pui, care

ar putea avea nevoie de o temperatura ridicata.

Air Fry (Prajire cu aer cald): Utilizati aceasta functie
pentru a oferi alimentelor o consistenta crocanta cu
o cantitate micd de ulei sau chiar fard.

Roast (Frigere): Utilizati aparatul drept cuptor
pentru carne frageda si multe altele.

Reheat (Reincalzire): Revigorati resturile incalzindu-
le usor si facandu-le sa devina crocante.

Dehydrate (Deshidratare): Deshidratati carne,
fructe si legume pentru gustari sandtoase.

Bake (Coacere): Creati delicatese si deserturi coapte
pentru momente de rasfat.

BUTOANE DE COMANDA

@ Controleaza iesirea pentru cosul din partea
stanga (Zona 1).

@ Controleaza iesirea pentru cosul din partea
dreapta (Zona 2).

Butonul Temp: Apdsati pe butonul Temp si rotiti

butonul rotativ pentru a regla temperatura de gatire
fnainte sau in timpul gatirii.

Butonul Time: Apasati pe butonul Time si rotiti
butonul rotativ pentru a fixa durata gatirii in orice
functie, Tnainte sau in timpul gatirii.

Butonul Sync: Sincronizeaza automat duratele de
gatire pentru a se asigura ca se terminad in acelasi
timp in ambele zone, chiar daca duratele de gatire
difera.

Butonul Match: Potriveste automat setarile zonei
2 cu cele ale zonei 1 pentru a gati o cantitate mai
mare din acelasi aliment sau pentru a gati
alimente diferite folosind functii, temperaturi si
durate identice.

Butonul rotativ Start/Stop: Rotiti butonul rotativ
dintr-o parte in alta pentru a selecta functia dorita.
n timpul ciclului de gétire, apasati pe butonul
rotativ Start/Stop.

oy
Butonul de pornire Butonul \=/ porneste
aparatul si, de asemenea, il inchide si opreste
toate functiile de gatire.

MODUL STANDBY: Dupa 10 minute fara interactiune
cu panoul de comanda, aparatul va intra in modul de
veghe.

MODUL HOLD: Mesajul Hold va apdrea pe aparat
in timp ce este in modul SYNC. intr-o zona se va
gati, Tn timp ce cealaltd zond va ramane in
asteptare pana cand duratele se vor sincroniza.
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TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 Tndepértati si aruncati toate materialele de ambalare, etichetele promotionale si benzile de pe aparat.

2 Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual. Acordati o atentie deosebita
instructiunilor de utilizare, avertismentelor si masurilor de protectie importante pentru a evita orice
vatdamadri corporale sau daune materiale.

3 Spaélati cosurile si placile de gatire in apa calda cu detergent de vase, clatiti-le si uscati-le bine. Cosurile si
placile de gatire sunt SINGURELE piese care se pot spala in masina de spalat vase. Cu toate acestea,
pentru a prelungi durata de viata a cosurilor, recomandam spalarea lor de mana. NU curatati unitatea
principala in masina de spalat vase.

4 Cand utilizati acest aparat, asigurati un spatiu de cel putin 15 cm deasupra si in toate partile laterale
pentru o circulatie adecvata a aerului
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UTILIZAREA TERMOSONDEI NINJA (DZ950EU)

Tnainte de a conecta termosonda la aparat, asigurati-
va ca soclul este curat si cablul nu este innodat.

NOTA: Termosonda se poate utiliza numaiin
Zona 1.

1 Scoateti compartimentul de depozitare a
termosondei situat in partea stanga a aparatului.
Apoi desfdsurati cablul din compartiment pentru
a scoate termosonda. Scoateti cosul din Zona 1
(inainte de a conecta termosonda).

2 Introduceti termosonda in carne sau peste
folosind ghidul de la pagina 9 pentru a vd asigura
cd termosonda este plasatd corect.

3 Conectati termosonda la soclu (amplasat in partea
stanga a panoului de comanda). impingeti ferm fisa
pana la capat in soclu si introduceti cosul. Ar trebui
sa auziti si sa simtiti un clic cdnd termosonda este
introdusa complet. Asezati compartimentul de
depozitare napoi pe partea laterald a aparatului.

NOTA: Firul in exces al termosondei se poate l3sa
n cos.

4 Dupa introducerea fisei termosondei in soclu,
selectati Zona 1 si functia de gatit dorita. Utilizati
butonul rotativ pentru a regla temperatura de gatire.

5 Utilizati butonul PROBE (Termosonda) pentru a
selecta presetarea Small (cantitate mica) sau Large
(cantitate mare), in functie de cantitatea de carne
sau peste. Consultati Ghidul de pornire rapida
pentru indrumare. Apasati pe butonul Temp si rotiti
butonul pentru a selecta carnea sau pestele, iar
dupa aceea apasati pe butonul Time si rotiti butonul
pentru a fixa nivelul de gatire in interior dorit. Dacd
utilizati butonul Manual, utilizati temperaturile
interioare recomandate mai jos pentru gatire.

TIP DE ALIMENT: NIVEL DE GATIRE:

Peste Aproape in sange (50 °C)
Mediu (55 °C)
Bine gatit (60 °C)
Gatit (65°C)
Gatit (75°C)

Porc Mediu (55 °C)
Bine gatit (65 °C)
Gatit (70°C)

Tn sange (50 °C)
Aproape in sange (55 °C)
Mediu (60 °C)

Bine gatit (65°C)
Gitit (70°C)

Pui/Curcan

Vitd/Miel

NOTA: Adresati-va autoritatilor locale
competente pentru temperaturile
recomandate pentru siguranta alimentelor.

NOTA: Stabiliti temperatura pentru carnea de vits la o
valoarea mai mica decat cea recomandata in mod
normal, deoarece aparatul va acumula o cdldura
reziduala de 5-10 °C.

6 Nu este nevoie de preincalzire. Dupa
efectuarea selectiilor, apasati pe butonul
rotativ pentru a incepe sa gatiti. Ecranul va
afisa temperatura curentd a termosondei,
precum si temperatura tinta.

7 Aparatul se opreste automat cand se atinge
nivelul de gatire dorit.

8 Asezati carnea sau pestele pe o farfurie pentru
a se odihni. Nu este nevoie ca termosonda sd
ramana introdusa. Carnea sau pestele va
continua sa se gateasca la caldura reziduald
pana la nivelul de gatire fixat, timp de
aproximativ 3-5 minute. Acesta este un pas
important deoarece, daca nu se odihnesc,
alimentele ar putea fi ,,mai putin” gatite.
Duratele de gatire la caldura reziduala pot
varia in functie de dimensiunea, cantitatea si
tipul carnii sau pestelui.

NOTA: Termosonda va fi fierbinte. Folositi manusi
pentru cuptor sau un cleste pentru a scoate
termosonda din carne sau peste.
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Utilizarea termosondei in modul Sync:

1 Apadsati pe Zona 1 si selectati functia de gatit
dorita. Utilizati butonul PROBE (Termosonda)
pentru a selecta presetarea Small (cantitate
mica) sau Large (cantitate mare), in functie de
cantitatea de carne sau peste (consultati Ghidul
de pornire rapida pentru indrumare). Apasati
pe butonul Temp si rotiti butonul pentru a
selecta carnea sau pestele, iar dupa aceea
apasati pe butonul Time si rotiti butonul pentru
a fixa nivelul de gatire dorit.

2 Apasati pe Zona 2 si selectati functia de gatit
dorita. Fixati durata si temperatura
si selectati Sync. Apdsati pe butonul principal
pentru a incepe gatirea.

NOTA: Tn timpul configurarii initiale, zona in
care timpul de gatire este mai scurt va afisa
mesajul HOLD (In asteptare). Afisajul va trece
apoi la afisarea temperaturii curente si a celei
tintd a termosondei in Zona 1 si a barelor de
progres in Zona 2.

3 Tntimp ce Zona 1 continua s& atinga
temperatura tintd, Zona 2 va incepe gatirea. Pe
afisaj apar bare de progres in timpul ciclului de
gatire. Selectati Zona 2 pentru a vedea timpul
de gatire ramas.

4 Cand gatirea este completa in ambele zone, pe
afisaj apare mesajul ,rest” (odihna) pentru Zona 1.
Pe afisaj va apdrea intermitent mesajul ,,COOL”
(Racire) de 3 ori, urmat de ,,End” (Sfarsit).

Utilizarea termosondei in modul Match:

1 Apdsati pe Zona 1 si selectati functia de gatit
doritd. Utilizati acest buton pentru a selecta o
temperatura doritd. Utilizati butonul PROBE
(Termosonda) pentru a selecta presetarea Small
(cantitate mica) sau Large (cantitate mare), in
functie de cantitatea de carne sau peste.
Consultati Ghidul de pornire rapidd pentru
indrumare. Daca utilizati butonul Manual,
utilizati temperaturile de gatire in interior
recomandate la pagina 7.

Apasati pe butonul Temp si rotiti butonul pentru
a selecta carnea sau pestele, iar dupd aceea
apasati pe butonul Time si rotiti butonul pentru a
fixa nivelul de gatire in interior.

2 Selectati Match, apdsati pe butonul Start/Stop
pentru a incepe sa gatiti.
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UTILIZAREA TERMOSONDEI NINJA (DZ950EU)

CUM SE INTRODUCE CORECT TERMOSONDA

TIP DE ALIMENT: AMPLASARE CORECT INCORECT
Bucati de friptura e Introduceti termosonda
Cotlete de porc orizontal in centrul celei mai
Cotlete de miel groase parti a bucatii de
X X carne.
Piept de pui
. e Asigurati-va ca varful
Burgeri . .
L termosondei este introdus
Muschiuleti drept in centrul bucatii de

Fileuri de peste carne, fard a fi inclinat spre %3"

partea de jos sau cea de sus
a bucatii de carne.

Asigurati-va ca termosonda
este aproape de os

(fara a-l atinge) si departe de
orice grasime sau cartilaj.

/
&

l
I
Y7 A7%
( !.r

NOTA: Cea mai groasd parte a
fileului poate sa nu fie centrul.
Este important sa se asigure
contactul intre capatul
termosondei si partea cea mai
groasa, astfel incat sa se obtina
nivelul de gatire dorit.

Pui intreg e Introduceti termosonda
orizontal in partea cea mai
groasa a pieptului, paralel
cu osul, fara a-l atinge.

e Asigurati-va ca varful ajunge
in centrul celei mai groase
parti a pieptului si nu
traverseaza pieptul
patrunzand in cavitate.

NOTA: NU utilizati termosonda cu bucati de carne sau peste congelate sau mai subtiri de 1,5 cm.

IMPORTANT: Consultati Ghidul de pornire rapida pentru tabelul de gatire cu valori presetate cand
utilizati termosonda in modurile SYNC si MATCH.
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CURATARE S| INTRETINERE

Aparatul trebuie curatat temeinic dupa fiecare utilizare. Deconectati aparatul de la priza si asteptati pana

cand se raceste complet inainte de a-l curata.

Piesd/accesoriu

Metoda de curatare

Pentru a curata unitatea principala si panoul de
comanda, stergeti-le cu o carpd umeda

Unitate principala

NOTA: NU scufundati unitatea principald in apa Nu

sau in orice alt lichid. NU curatati unitatea
principala in masina de spdlat vase.

Acestea pot fi spdlate in masina de spalat vase

Cosuri si placi
de gatire

sau de mana. Daca spalati piesele de mana,
lasati-le sa se usuce in aer sau stergeti-le cu un Da
prosop dupa utilizare. Pentru a prelungi durata

de viata a cosurilor, recomandam spdlarea lor de

mana.

Dacd raman lipite resturi de mancare pe placile de gatire sau cosuri, puneti-le intr-o chiuveta umpluta

cu apa calda si sdpun si lasati-le sa se inmoaie.

RECOMANDARI UTILE

1 Pentru o rumenire consistenta, asigurati-va
cd ingredientele sunt aranjate intr-un strat
uniform pe partea inferioara a cosului, fara
suprapunere. Dacad ingredientele se
suprapun, scuturati-le la jumatatea duratei
fixate de gatire.

2 Temperatura si durata gatirii se pot regla in
orice moment in timpul gatirii. Selectati zona
pentru care doriti sd efectuati reglarea si
apasati pe sagetile TEMP pentru a regla
temperatura sau pe sagetile TIME pentru a
regla durata.

3 Pentru a converti valorile retetelor valabile
pentru un cuptor traditional, reduceti
temperatura cu 10 °C. Verificati alimentele
frecvent pentru a evita gatirea excesiva.

4 Ocazional, ventilatorul friteuzei va face
alimentele cu greutate redusa sa se
desprinda.

Pentru a atenua acest lucru, fixati alimentele
(cum ar fi felia de paine din partea superioard
a unui sandvis) cu o scobitoare.

Placile de gatire ridica ingredientele in cosuri,
astfel incat aerul sa poata circula sub si in jurul
ingredientelor pentru o consistenta crocanta
uniforma.

Dupa selectarea unei functii de gatire, puteti apasa
pe butonul rotativ pentru a incepe imediat gatirea.
Aparatul va functiona la valorile implicite de
temperaturad si durata.

Pentru cele mai bune rezultate in cazul legumelor
proaspete si cartofilor, utilizati cel putin 1 lingura
de ulei. Addugati mai mult ulei dupa cum doriti
pentru a obtine consistenta crocanta dorita.

Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul
pe parcursul gatirii si indepartati alimentele cand
s-a atins nivelul de rumenire dorit. Va
recomandam s utilizati un termometru pentru
masurare instantanee pentru a monitoriza
temperatura internd a carnii si pestelui.

Pentru cele mai bune rezultate, scoateti alimentele
imediat dupa terminarea duratei de gatire pentru
a evita gatirea excesiva.
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GHID DE DEPANARE

Cum pot regla temperatura sau durata cand utilizez o singura zona?
Selectati zona activa, apoi utilizati sdgetile TEMP pentru a regla temperatura sau utilizati sagetile
TIME pentru a regla durata.

Cum pot regla temperatura sau durata cand utilizez ambele zone?
Selectati zona doritd, apoi utilizati sdgetile TEMP pentru a regla temperatura sau utilizati sagetile TIME
pentru a regla durata.

Aparatul trebuie sa fie preincalzit?
Aparatul nu trebuie sa fie preincalzit.

Pot sa gatesc alimente diferite in fiecare zona si sa nu-mi fac griji cu privire la combinarea aromelor.
Da, ambele zone sunt autonome cu elemente de incdlzire si ventilatoare separate.

Cum intrerup numaratoarea inversa?

Cronometrul pentru numardtoare inversa se va intrerupe automat cand scoateti cosurile din aparat.
Dacd nu reintroduceti cosul in maximum 10 minute pentru a relua gatirea, setarile din zona cu cosul
deschis vor fi anulate.

Cum pot opri gatirea intr-o zona cand gatesc in ambele zone?
Pentru a opri gatirea intr-o zond, apasati mai intai pe butonul zonei si apoi pe butonul rotativ. Pentru a
opri gatirea in ambele zone, trebuie doar sa apasati pe butonul rotativ.

Pot pune cosul pe blat in siguranta?
Cosul se va incalzi in timpul gatirii. Manipulati-I cu atentie si puneti-l numai pe suprafete rezistente la
caldura.

Cand ar trebui sa utilizez placa de gatire?
Utilizati placa de gatire cand doriti ca alimentele sd fie crocante. Placa ridica alimentele din cos, astfel
ncat aerul sa poata circula pe dedesubt si in jur pentru a gati ingredientele uniform.

De ce mancarea nu s-a gatit complet?

Verificati introducerea cosului pana la capat in timpul gatirii. Pentru o rumenire consistentd, asigurati-va
ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe partea inferioara a cosului, fara suprapunere.
Scuturati cosul pentru a amesteca ingredientele pentru o consistenta si mai crocanta. Temperatura si
durata gatirii se pot regla in orice moment in timpul gatirii. Trebuie doar sa utilizati sdgetile TEMP pentru
a regla temperatura si sa utilizati sagetile TIME pentru a regla durata.

De ce s-a ars mancarea?

Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe parcursul gatirii si indepartati alimentele cand s-a
atins nivelul de rumenire dorit. Scoateti alimentele imediat dupa terminarea duratei de gatire pentru a
evita gatirea excesiva.

De ce unele ingrediente se desprind la prajirea cu aer cald?

Ocazional, ventilatorul friteuzei va face alimentele cu greutate redusa sa se desprinda. Folositi scobitori
din lemn pentru a fixa alimentele cu greutate redusd care nu sunt fixate, cum ar fi felia de paine din
partea superioard a unui sandvis.

Pot sa prajesc cu aer cald ingrediente umede, acoperite cu aluat?

Da, dar trebuie sa utilizati tehnica adecvata de acoperire cu panada. Este important sa acoperiti
alimentele mai intai cu fdina, apoi cu ou si la final cu pesmet. Apasati ferm pesmetul pe ingredientele
umede, astfel incat pesmetul sa nu fie indepartat prin suflare de ventilator.

De ce aparatul emite semnale sonore?

Gdtirea s-a finalizat sau a inceput in cealalta zona.

De ce s-a stins ecranul? i

Aparatul este in modul de veghe. Apasati pe butonul de pornire/oprire . pentru a-l reaprinde.

De ce s-a afisat mesajul ,,E” pe ecran?
Aparatul nu functioneaza corespunzator. Puteti beneficia de asistentd si online accesand www.ninja.ro.
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Atunci cand un consumator cumpara un produs in Europa,
acesta beneficiaza de drepturi legale referitoare la calitatea
produsului (drepturile dvs. statutare). Puteti exercita aceste
drepturi fata de comerciant. Va oferim o garantie
suplimentara de producator timp de doi ani. Acesti termeni
si conditii se refera numai la garantia de producator oferita
de noi — drepturile dvs. statutare nu sunt afectate.

Conditiile de mai jos descriu cerintele preliminare si
domeniul de aplicare al garantiei oferite de noi. Acestea
nu afecteaza drepturile dvs. statutare sau obligatiile
comerciantului cu amanuntul si contractul pe care I-ati
incheiat cu acesta.

Garantii oferite de Ninja

Pentru fiecare aparat Ninja se ofera o garantie gratuita pentru
piese si manoperd, Puteti beneficia de asistenta si online
accesand www.ninja.ro

Cum inregistrez garantia oferita de Ninja?

Va puteti inregistra garantia online in termen de
28 de zile de la achizitie. Pentru a economisi timp, veti avea
nevoie de urmdtoarele informatii despre produsul dvs.

 Data la care ati achizitionat aparatul (chitanta sau bonul
de livrare).

® Pentru a va inregistra online, vizitati
www.ninja.ro IMPORTANT:

* Garantia va acoperi produsul numai de la data achizitiei si
doar in tara de achizitie.

® Va rugam sa pastrati chitanta in orice moment. Daca
trebuie sa utilizati garantia, vom avea nevoie de chitanta
pentru a verifica daca informatiile pe care ni le-ati furnizat
sunt corecte. Dacd nu puteti prezenta o chitantd valabila,
garantia dvs. poate fi invalidata.

Care sunt beneficiile inregistrarii garantiei oferite
gratuit de Ninja?

Daca vd inregistrati garantia online, veti primi o confirmare
instantanee cd am primit datele dvs.

GARANTIE LIMI TIMP DE DOI (2) ANI

Ce acopera garantia oferita gratuit de Ninja?

Repararea sau inlocuirea aparatului Ninja (la alegerea
Ninja), inclusiv in ceea ce priveste toate piesele si
manopera. Garantia oferita de Ninja se adauga drepturilor
dumneavoastra legale in calitate de consumator.

Ce nu acopera garantia oferita gratuit de Ninja?

1. Uzura normala a pieselor de uzura (cum ar fi accesoriile).
Piesele de schimb se pot cumpdra accesandwww.ninja.ro

2. Deteriorari ca urmare a utilizarii gresite, a abuzului, a
manipuldrii neglijente, a neefectuarii operatiilor de
intretinere necesare sau a manipularii gresite in timpul
transportului.

3. Daune ca urmare a operatiilor de intretinere
neautorizate de Ninja.

De unde pot cumpara piese de schimb si accesorii originale
Ninja?

O gama completa de piese de schimb Ninja si piese

de schimb/accesorii pentru toate aparatele Ninja

este disponibila la adresa www.ninja.ro

Retineti ca deteriordrile cauzate de utilizarea de piese de
schimb tertd parte ar putea sa nu fie acoperite de garantie.
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llustratiile pot sa difere de produsul real. Depunem constant
eforturi pentru a ne imbunatati produsele si, prin urmare,
specificatiile din acest manual se pot modifica fara notificare
prealabila.

NINJA este o marca inregistratd in Uniunea Europeana a
SharkNinja Operating LLC.
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