






Pentru a porni unitatea, conectaţi cablul de 
alimentare la o priză, apoi apăsaţi butonul  .

 
 
Steam Meals
1 ��	� Folosind tava multifuncţională Ninja®, 

adăugaţi ingredientele conform reţetei. 
Așezaţi tava pe raftul reversibil (așa cum se 
arată în poziţia inferioară). Asiguraţi-vă că 
există lichid în oală pentru a crea abur, apoi 
puneţi grătarul și tava în oală. Închideţi 
capacul.

2 ��	 �Mutaţi glisorul în modul COMBI-STEAM. 
Selectarea funcţiei se va face în mod 
implicit la STEAM MEALS. Se vor afișa 
setările implicite de temperatură și oră. 
Utilizaţi săgeţile sus și jos din stânga 
afișajului pentru a alege o temperatură 
cuprinsă între 150°C și 240°C, în trepte de 
5°C. 

3 ��	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de gătire în 
trepte de minute până la 1 oră.

4 ��	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.
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UTILIZAREA
FUNCŢII MOD COMBI-STEAM

5 ��	� Ecranul va afișa "PrE" și o bară de progres 
care indică faptul că unitatea produce abur. 
Timpul de presurizare variază, în funcţie de 
cantitatea de ingrediente și de lichid din 
oală.

6 ��	� Când aparatul atinge nivelul de abur 
corespunzător, pe afișaj va apărea 
temperatura setată, iar cronometrul va 
începe numărătoarea inversă.

7 ��	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un semnal sonor și va afișa 
„End" timp de 5 minute.

NOTĂ: Poziţia supapei de eliberare a 
presiunii nu contează. Acesta poate fi în 
poziţia SEAL sau VENT.

NOTĂ: Dacă mâncarea dumneavoastră 
necesită mai mult timp, folosiţi săgeţile în 
sus din dreapta afișajului pentru a adăuga 
timp suplimentar. Unitatea va sări peste 
preîncălzire.

+

++

STEAM MEAL

COMBI-STEAM

REHEAT

SOUS VIDE

SLOW  COOK
YOGURT
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UTILIZAREA  
FUNCŢIILOR MODULUI COMBI-STEAM - CONT

++COMBI-STEAM

STEAM BAKE

NOTĂ: Dacă mâncarea dumneavoastră 
necesită mai mult timp, folosiţi săgeţile în sus 
din dreapta afișajului pentru a adăuga timp 
suplimentar. Unitatea va sări peste preîncălzire.

+

++COMBI-STEAM

STEAM AIR FRY

Steam Air Fry
1 ��	� Așezaţi ingredientele în oală cu ajutorul 

coșului Cook & Crisp sau al raftului 
reversibil. Asiguraţi-vă că există lichid în 
oală pentru a crea abur. Închideţi capacul.

2 	� ��Deplasaţi cursorul la modul COMBI-
STEAM, apoi utilizaţi cadranul pentru 
a selecta STEAM AIR FRY. Se vor afișa 
setările implicite de temperatură și oră. 
Utilizaţi săgeţile sus și jos din stânga 
afişajului pentru a alege o temperatură în 
trepte de 5°C între 150°C și 240°C.

3 ��	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta afișajului 
pentru a regla timpul de gătire în trepte de 
minute până la 1 oră.

4 ��	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5 ��	� ��Ecranul va afișa "PrE" și bare de progres 
care indică faptul că unitatea produce abur. 
Timpul de presurizare variază, în funcţie de 
cantitatea de ingrediente și de lichid din 
oală.

6 ��	� Când aparatul atinge nivelul de abur 
corespunzător, pe afișaj va apărea 
temperatura setată, iar cronometrul va 
începe numărătoarea inversă.

7 	� ��Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un semnal sonor și va 
afișa „End" timp de 5 minute.

Steam Bake
1 ��	� Folosind tava multifuncţională Ninja®, 

adăugaţi ingredientele conform reţetei. 
Așezaţi tava pe raftul reversibil (așa cum se 
arată în poziţia inferioară). Asiguraţi-vă că 
există lichid în oală pentru a crea abur, apoi 
puneţi grătarul și tava în oală. Închideţi 
capacul.

2 ��	� Deplasaţi cursorul la modul COMBI-
STEAM, apoi utilizaţi cadranul pentru a 
selecta STEAM BAKE. Se va afișa setarea 
implicită a temperaturii. Utilizaţi săgeţile 
sus și jos din stânga afișajului pentru a 
alege o temperatură în trepte de 5°C între 
105°C şi 210°C

3 ��	� GFolosiţi săgeţile sus și jos din partea 
dreaptă a afișajului pentru a ajusta timpul 
de gătire în trepte de câte un minut până la 
1 oră şi 15 minute.

4 	 ��Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5 ��	� Ecranul va afișa "PrE" și o bară de progres 
care indică faptul că unitatea acumulează 
abur. Timpul de expunere la abur este de 
20 de minute.

6 �	� Când preîncălzirea s-a terminat, 
afișajul va arăta temperatura setată și 
cronometru va începe numărătoarea 
inversă.
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+

+

++COMBI-STEAM

STEAM BREAD

NOTĂ: Dacă mâncarea dumneavoastră 
necesită mai mult timp, folosiţi săgeata în 
sus din dreapta afișajului pentru a adăuga 
timp suplimentar. Unitatea va sări peste 
preîncălzire.

NOTĂ: Dacă mâncarea dumneavoastră 
necesită mai mult timp, folosiţi săgeţile în 
sus din dreapta afișajului pentru a adăuga 
timp suplimentar. Unitatea va sări peste 
preîncălzire.

7 ��	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un semnal sonor și va 
afișa „End” timp de 5 minute. 

Steam Bread
1 	 ��Puneţi ingredientele cu accesoriul 

desemnat în oală. Asiguraţi-vă că 
există lichid în oală pentru a crea abur. 
Închideţi capacul.

2 ��	� Deplasaţi cursorul la modul COMBI-
STEAM, apoi utilizaţi cadranul pentru 
a selecta STEAM BREAD. Se va afișa 
setarea implicită a temperaturii. Utilizaţi 
săgeţile sus și jos din stânga afişajului 
pentru a alege o temperatură în trepte 
de 5°C între 150°C și 240°C.

3 ��	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de gătire 
în trepte de minute până la 1 oră.

4 ��	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5 ��	� Ecranul va afișa "PrE" și o bară de 
progres care indică faptul că unitatea 
acumulează abur. Timpul de expunere la 
abur este de 15 de minute. 

6 	 ��Când preîncălzirea s-a terminat, afișajul va 
arăta temperatura setată și cronometru va 
începe numărătoarea inversă.

7 	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un semnal sonor și va 
afișa „End" timp de 2 minute.
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UTILIZAREA
FUNCŢIILOR AIR FRY/COOKER

OF

NOTĂ: Deschiderea capacului atunci 
când utilizaţi funcţia Air Fry, Bake, Grill 
sau Prove va întrerupe timpul de gătire. 
Închideţi capacul pentru a relua.

NOTĂ: Pentru cele mai bune rezultate, se 
recomandă să agitaţi periodic ingredientele în 
timpul prăjirii cu aer. Puteţi deschide capacul 
și scoate coșul pentru a agita sau arunca 
ingredientele pentru a le rumeni uniform. 
Când aţi terminat, așezaţi coşul înapoi în oală 
și închideţi ferm capacul. Gătirea se va relua 
automat după ce capacul este închis.

Pentru a porni unitatea, conectaţi cablul de 
alimentare la o priză, apoi apăsaţi butonul  .

 

Air Fry
1�	� Plasaţi fie coșul Cook & Crisp, fie raftul 

reversibil în vas. Coșul trebuie să aibă 
difuzor atașat.

2�	� Adăugaţi ingredientele în coșul Cook & Crisp 
sau pe grătarul reversibil. Închideţi capacul.

3 �	� Mutaţi glisorul în modul AIR FRY/COOKER, 
selectaţi AIR FRY folosind cadranul. Se va 
afișa setarea implicită a temperaturii. Utilizaţi 
săgeţile sus și jos din stânga afișajului pentru 
a alege o temperatură în trepte de 5°C între 
150°C și 210°C.

4 �	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta afișajului 
pentru a regla timpul de gătire în trepte de 
minute până la 1 oră.

5 �	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

6 �	� În timpul gătitului, puteţi deschide capacul 
și scoate coșul pentru a agita sau arunca 
ingredientele pentru a le rumeni uniform, dacă 
este necesar. Când este gata, coborâţi coșul 
înapoi în oală și închideţi capacul. Gătitul va fi 
reluat automat după ce capacul este închis. 

7 �	� Când timpul de gătire ajunge la zero, aparatul 
va emite un semnal sonor și "End" va clipi de 
3 ori pe afișaj.

++AIR FRY / COOKER

FRIGERE CU AER CALD
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NOTĂ: Nu este disponibilă sau necesară 
ajustarea temperaturii atunci când utilizaţi 
funcţia Grill.

+

+AIR FRY / COOKER

GRILL

+

Grill
1 �	� Așezaţi suportul reversibil în vas în 

poziţia superioară de grătar sau urmaţi 
instrucţiunile din reţetă..

2 �	� Așezaţi ingredientele pe raft, apoi închideţi 
capacul.

3 	 �Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 
apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
GRILL.

4�	� Folosiţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a ajusta timpul de gătire în 
trepte de un minut până la 30 de minute. 

5 �	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

6 �	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va clipi "End" va clipi de 3 ori pe 
afișaj. 
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NOTĂ: Pentru 5 niveluri de capacitate, 
utilizaţi suportul de deshidratare (vândut 
separat) direct în vasul de gătit.

UTILIZAREA
FUNCŢIILE AIR FRY/COOKER

+

++AIR FRY / COOKER

BAKE

++AIR FRY / COOKER

DEHYDRATE

Bake
1 �	� Puneţi toate accesoriile și ingredientele în 

oală. Închideţi capacul. 
2�	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 

apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
BAKE. Se va afișa setarea implicită a 
temperaturii. Utilizaţi săgeţile sus și jos 
din stânga afișajului pentru a alege o 
temperatură în trepte de 5°C între 120°C şi 
210°C. 

3 �	� Folosiţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a ajusta timpul de gătire în 
incrementări de un minut până la 1 oră și apoi 
în trepte de 5 minute de la 1 oră până la 4 ore.

4 �	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5	  �Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un bip și „End” va clipi de 
3 ori pe afișaj.

Dehydrate
1�	� Puneţi raftul reversibil în oală în poziţia 

inferioară, apoi așezaţi un strat de 
ingrediente pe grătar.

2	 �Ţinând stratul superior de mânere, plasaţi-l pe 
raftul reversibil în poziţia prezentată mai jos. 
Apoi puneţi un strat de ingrediente pe stratul 
superior și închideţi capacul. 

3 	 �Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 
apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
DEHYDRATE. Se va afișa setarea implicită 
a temperaturii. Utilizaţi săgeţile sus și 
jos din stânga afișajului pentru a alege o 
temperatură în trepte de 5°C între 40°C și 
90°C.
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4�	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de gătire 
în trepte de 15 minute, de la 1 oră la  
12 ore.

5�	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

6�	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un bip și „End” va clipi de 
3 ori pe afișaj.

+

+

NOTĂ: Puteţi utiliza această funcţie cu 
capacul deschis sau cu capacul închis.

NOTĂ: SEAR/SAUTÉ se va opri
se oprește după 1 oră pentru "4" și "Hi 5" și 
4 ore pentru "Lo 1", "2" și "3".

OPMERKING: ÎNTOTDEAUNA folosiţi 
ustensile neaderente în oala de gătit. NU 
folosiţi ustensile de metal deoarece acestea 
vor zgâria stratul antiaderent al vasului. 

NOTĂ: Nu există opţiunea de ajustare a 
timpului atunci când utilizaţi funcţia Sear/
Sauté.

++AIR FRY / COOKER

PROVE

++AIR FRY / COOKER

SEAR / SAUTÉ

Prove 
1�	� Puneţi aluatul în oală sau în coșul Cook & 

Crisp și închideţi capacul.
2�	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 

apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
PROVE. Setarea se va afișa setarea 
implicită a temperaturii. Utilizaţi săgeţile 
sus și jos din stânga afișajului pentru a 
alege o temperatură în trepte de 5°C între 
25°C și 35°C.

3�	� Utilizaţi săgeţile în sus și în jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de probă în 
trepte de 5 minute, între 20 de minute și  
2 ore.

4�	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5�	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un bip și „End” va clipi de 
3 ori pe afișaj.

Sear/Sauté
1 	 Adăugaţi ingredientele în vas. 

2 �	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER sau 
deschideţi capacul, apoi utilizaţi cadranul 
pentru a selecta SEAR/ SAUTÉ. Se va afișa 
setarea implicită a temperaturii. Folosiţi 
săgeţile sus și jos din stânga afișajului 
pentru a selecta "LO 1," "2," "3," "4," SAU 
"Hi 5."

3 �	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

4 �	� Apăsaţi START/STOP pentru a opri 
funcţia SEAR/SAUTÉ. Pentru a trece la 
o altă funcţie de gătit, apăsaţi START/
STOP pentru a încheia procesul de gătit 
apoi utilizaţi cursorul și cadranul pentru a 
selecta funcţia dorită.



Steam
1�	� Adăugaţi 250 ml de lichid (sau cantitatea 

de lichid specificată de reţetă) în oală, apoi 
așezaţi grătarul reversibil sau coșul Cook & 
Crisp cu ingredientele în oală. 

 

2�	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 
apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
STEAM. 

3�	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de gătire în 
trepte de 5 minute până la 30 de minute.

4�	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.

5�	� Nu există ajustare a temperaturii atunci 
când utilizaţi funcţia STEAM. Afișajul va 
indica "PrE". Animaţia de preîncălzire 
va fi afișată până când aparatul atinge 
temperatura, iar apoi afișajul va afișa 
numărătoarea inversă a cronometrului.
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UTILIZAREA
FUNCŢIILE AIR FRY/COOKER

6�	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
aparatul va emite un semnal sonor și "End" 
va clipi de 3 ori pe afișaj.

5���	� Când timpul de gătire ajunge la zero, 
unitatea va emite un semnal sonor, se va 
comuta automat în modul KEEP WARM și 
va începe să numere în sus.

NOTĂ: După terminarea gătitului, puteţi 
apăsa KEEP WARM pentru a dezactiva 
modul KEEP WARM.

NOTĂ: Setarea timpului Slow Cook bUFFEt 
poate fi reglată între 2 și 12 ore; timpul 
SLOW COOK HI setarea poate fi ajustată 
între 4 și 12 ore.NOTĂ: Nu există ajustare a temperaturii 

atunci când utilizaţi funcţia STEAM.

+

++AIR FRY / COOKER

SLOW COOK

+AIR FRY / COOKER

STEAM

+

Slow Cook
1�	�� Adăugaţi ingredientele în vas. NU umpleţi 

oala dincolo de linia MAX.
2�	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 

apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
SLOW COOK. Se va afișa setarea implicită 
a temperaturii. Utilizaţi săgeţile sus și jos 
din stânga afișajului pentru a selecta "Hi", 
"LO" sau " bUFFEt".

3�	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
afișajului pentru a regla timpul de gătire în 
trepte de 15 minute până la 12 ore.

4�	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe să 
gătiţi.
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NOTĂ: Selectarea unui timp mai lung 
va duce la un iaurt mai picant, cu o 
consistenţă mai groasă. Utilizaţi 12 ore 
pentru a obţine iaurt de tip grecesc.

NOTĂ: Dacă preferaţi să pasteurizaţi, să 
răciţi și să adăugaţi culturi fără a utiliza 
unitatea, săriţi peste pașii 1-9. În schimb, 
apăsaţi TEMP, selectaţi "FEr", apăsaţi TIME, 
selectaţi timpul de incubare dorit, apoi 
apăsaţi START/STOP pentru a începe.

8�	� Se deschide capacul și se spumează laptele.
9�	� Se adaugă culturile de iaurt în lapte și se 

amestecă pentru a se combina. Închideţi 
capacul și apăsaţi START/STOP pentru a 
începe procesul de incubare.

10�	� Afișajul va indica "FEr" și va începe 
numărătoarea inversă. Când timpul de 
gătire ajunge la zero, unitatea va emite 
un bip și END va clipi de 3 ori pe afișaj. 
Unitatea va emite un bip în fiecare minut 
timp de până la 4 ore sau până la oprirea 
alimentării.

11�	� Koel de yoghurt tot 12 uur voordat u het 
opdient.

++AIR FRY / COOKER

YOGHURT

Yogurt
1�	� Se adaugă cantitatea dorită de lapte în 

oală.

2 	 Închideţi capacul.
3�	� Deplasaţi cursorul la AIR FRY/COOKER, 

apoi utilizaţi cadranul pentru a selecta 
YOGURT. Se va afișa setarea implicită a 
temperaturii. Utilizaţi săgeţile sus și jos din 
stânga afișajului pentru a selecta "YGt" sau 
"FEr".

4�	� Utilizaţi săgeţile sus și jos din dreapta 
ecranului pentru a regla timpul de incubare 
în trepte de 30 de minute între 6 și 12 ore.

  

5�	� Apăsaţi START/STOP pentru a începe 
pasteurizarea.

6�	� Aparatul va afișa „boil" în timpul 
pasteurizării. Când temperatura de 
pasteurizare este atinsă, aparatul va emite 
un semnal sonor și va afișa "COOL".

 

7�	� Odată ce laptele s-a răcit, unitatea va 
afișa succesiv ADD și STIR și timpul de 
incubare.



Curăţare: Maşina de spălat vase & Spălat 
manual

Unitatea trebuie curăţată temeinic după 
fiecare utilizare.

1�	� Deconectaţi unitatea de la priză înainte de 
curăţare.

2�	� Pentru a curăţa baza aparatului de gătit 
și panoul de comandă, ștergeţi-le cu un 
șerveţel umed.

3�	� Vasul de gătit, cutia multifuncţională, inelul 
de silicon, suportul reversibil, coșul Cook & 
Crisp și difuzorul detașabil pot fi spălate în 
mașina de spălat vase.

4�	� Supapa de eliberare a presiunii și capacul 
anti-înfundare, pot fi spălate cu apă și 
detergent de vase.

5�	� Dacă reziduuri de mâncare sunt lipite 
de oala de gătit, grătarul reversibil sau 
coșul Cook & Crisp, umpleţi oala cu apă și 
lăsaţi-o să se înmoaie înainte de curăţare. 
NU folosiţi bureţi de sârmă. Dacă este 
necesar să frecaţi, folosiţi o soluţie de 
curăţat non-abrazivă sau lichid de curăţat 
cu o cârpă de nylon sau perie.

6�	� Lăsaţi toate părţile să se usuce la aer după 
fiecare utilizare.
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Scoaterea și reinstalarea inelului de silicon

Pentru a îndepărta inelul de silicon, trageţi-l 
ușor spre exterior, secţiune cu secţiune, din 
suportul pentru inelul de silicon Inelul poate 
fi instalat cu oricare parte în sus. Pentru 
reinstalare, apăsaţi-l în raft secţiune cu 
secţiune (a se vedea imaginea de mai sus).
După utilizare, îndepărtaţi orice resturi de 
mâncare de pe inelul de silicon și capacul 
anti-blocare.

Păstraţi inelul de silicon curat pentru a 
evita mirosul Spălarea în apă caldă cu 
săpun sau în mașina de spălat vase poate 
îndepărta mirosul. Cu toate acestea, este 
normal ca acesta să absoarbă mirosul 
anumitor alimente acide. Este recomandat 
să aveţi la îndemână mai mult de un inel 
din silicon. Puteţi achiziţiona inele de silicon 
suplimentare de la ninja.ro.
NU trageţi niciodată inelul de silicon cu forţă 
excesivă, deoarece acesta se poate deforma, 
la fel și suportul, afectând funcţia de etanșare 
a presiunii. Un inel de silicon cu crăpături, 
tăieturi sau alte deteriorări trebuie înlocuit 
imediat.

NOTĂ: NICIODATĂ nu introduceţi baza 
aparatului, sonda digitală pentru gătit sau 
capacul sondei în mașina de spălat vase și 
nici nu o scufundaţi în apă sau în alt lichid.

NOTĂ: DInelul de silicon trebuie înlocuit cu 
unul care este specific unui Foodi® SmartLid 
Multi-cooker.

CURĂŢAREA & ÎNTREŢINEREA

Inel de silicon

Pin metalic

Suport pentru 
inelul de silicon
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NOTĂ: Dacă unitatea nu este deschisă 
după ce s-a încheiat ciclul, unitatea va trece 
implicit pe KEEP WARM și elementul de 
încălzire va continua să funcţioneze. 

Inel de silicon

Suport pentru inelul 
de silicon

5 ��	� Repetaţi pașii 3 și 4 după cum este necesar 
și curăţaţi punctual acolo unde este 
necesar.

AIR FRY / COOKERAIR FRY / COOKER
COMBI-STEAMCOMBI-STEAM

CURĂŢAREA CAPACULUI
Vă recomandăm să inspectaţi interiorul 
capacului și elementele de încălzire înainte de 
a găti cu "funcţii de gătit umede", care includ 
Gătire lentă, Abur, Sear/ Sauté, Presiune și 
toate modurile COMBI-STEAM. Dacă vedeţi 
reziduuri alimentare sau ulei cumulări de ulei, 
vă recomandăm să curăţaţi unitatea cu abur 
(consultaţi instrucţiunile de mai jos), apoi să 
ștergeţi interiorul capacului.
 
INSTRUCŢIUNI DE CURĂŢARE CU ABUR:
1 ��	� Umpleţi vasul cu 750 ml de apă.

2 ��	� Mutaţi glisorul SmartLid în modul Air Fry/
Cooker.

3 ��	� Selectaţi STEAM şi setaţi timpul la 30 de 
minute. Apăsaţi START/STOP.

4 ��	� Când timpul ajunge la zero și unitatea s-a răcit, 
utilizaţi o cârpă sau un burete umed pentru 
a șterge interiorul capacului și elementele de 
încălzire. ATENŢIE: Când curăţaţi interiorul 
capacului, nu atingeţi ventilatorul.



De ce unităţii mele îi ia atât de mult timp să ajungă la presiune? Cât durează până se 
presurizează?
•�	� Timpurile de gătire pot varia în funcţie de temperatura selectată, temperatura curentă a oalei 

de gătit și temperatura sau cantitatea ingredientelor.
•	� Verificaţi să vă asiguraţi că inelul de silicon este complet poziţionat și că se află perfect aliniat 

cu capacul. Dacă este instalat corect, ar trebui să puteţi trage ușor de inel pentru a-l roti.
•	� Verificaţi dacă capacul de presiune este complet blocat, iar supapa de eliberare a presiunii este 

în poziţia SEAL când gătiţi sub presiune.
•	 Unitatea nu se va presuriza dacă nu există suficient lichid.

De ce numărătoarea inversă este atât de lentă?
•�	� Este posibil să fi setat ore în loc de minute. La setarea orei, afișajul va indica HH:MM, iar ora va 

crește/diminua în trepte de minute.

Cum pot să-mi dau seama când aparatul se presurizează?
•�	� Afișajul va afișa bara de progres care încarcă animaţia de construcţie pentru a indica faptul că 

unitatea este în curs de acumulare a presiunii.

"PrE" și luminile în mișcare sunt afișate pe ecranul de afișare atunci când utilizaţi funcţia 
Presiune sau Abur sau orice funcţie din modul Combi-Steam.
•�	� Acest lucru indică faptul că unitatea creează presiune sau se preîncălzește atunci când se 

utilizează ABURI sau PRESIUNE. Când unitatea a terminat de creat presiune, timpul de gătire 
setat va începe numărătoarea inversă.

Din aparatul meu iese mult abur atunci când folosesc funcţia Abur.
•�	� Este normal ca aburul să se elibereze prin supapa de eliberare a presiunii în timpul gătitului.

De ce nu pot deschide capacul după presurizare?
•�	� Ca măsură de siguranţă, capacul nu se va debloca până când unitatea nu este complet 

depresurizată. Rotiţi supapa de eliberare a presiunii în poziţia VENT pentru a elibera rapid 
aburul presurizat. O rafală rapidă de abur va ieși din supapa de eliberare a presiunii. Când 
aburul este complet eliberat, unitatea va fi gata de deschidere.

Supapa de eliberare a presiunii ar trebui să fie slăbită?
•�	� Da. Adaptarea liberă a supapei de eliberare a presiunii este intenţionată; aceasta permite o 

tranziţie rapidă și ușoară între SEAL și VENT și ajută la reglarea presiunii prin eliberarea unor 
cantităţi mici de abur în timpul gătitului pentru a asigura rezultate excelente. Vă rugăm să vă 
asiguraţi că este rotit cât mai mult posibil spre poziţia SEAL atunci când gătiţi sub presiune și 
cât mai mult posibil spre poziţia VENT atunci când eliberaţi rapid.

Unitatea șuieră și nu atinge presiunea.
•�	� Asiguraţi-vă că supapa de eliberare a presiunii este întoarsă în poziţia SEAL. Dacă aţi făcut 

acest lucru și totuși auziţi un șuierat puternic, este posibil ca garnitura de silicon să nu fie 
complet la locul ei. Apăsaţi START/STOP pentru a opri gătitul, aerisiţi, dacă este necesar, și 
îndepărtaţi capacul sub presiune. Apăsaţi pe inelul de silicon, asigurându-vă că este introdus 
complet și se află plat sub suportul pentru inele. Odată instalat complet, ar trebui să puteţi să 
trageţi ușor de inel pentru a-l roti.

Unitatea numără în sus mai degrabă decât în jos.
•�	� Ciclul de gătire este finalizat și aparatul este în modul Keep Warm (Menţine cald).

Cât durează ca unitatea să se depresurizeze?
•�	� Timpul necesar pentru eliberarea presiunii depinde de cantitatea de alimente din unitate și 

poate varia de la o reţetă la alta. Asiguraţi-vă întotdeauna că supapa cu flotor a coborât înainte 
de a încerca să scoateţi capacul. Dacă depresurizarea unităţii durează mai mult decât în mod 
normal, scoateţi unitatea din priză și așteptaţi până când supapa cu flotor scade înainte de a 
deschide capacul.
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Mesajul de eroare “ADD POT” apare doar pe ecranul de afişaj.
•�	 Vasul de gătit nu se află în baza aparatului. Vasul de gătit este necesar pentru toate funcţiile.

Mesajul de eroare “SHUT LID” apare pe ecranul de afişaj.
•	 Capacul este deschis și trebuie să fie închis pentru ca funcţia selectată să pornească.

Mesajul de eroare "ADAUGĂ APĂ" apare pe ecranul de afișare atunci când utilizaţi funcţia 
Abur și presiune.
•�	� Nivelul apei este prea scăzut. Adăugaţi mai multă apă în unitate pentru ca funcţia să continue.

Mesajul de eroare "NO PRESSURE" apare pe ecranul de afișare atunci când utilizaţi funcţia Pressure.
•�	� Adăugaţi mai mult lichid în oala de gătit înainte de a reîncepe ciclul de gătit sub presiune.
•	 Asiguraţi-vă că supapa de eliberare a presiunii este în poziţia SEAL.
•	 Asiguraţi-vă că inelul de silicon este instalat corect.

Apare mesajul “ERR”
•�	� Unitatea nu funcţionează corespunzător.  

Vă rugăm contactaţi Serviciul Clienţi la 0800 000 9063.

Mesajul de eroare "PLUG IN" apare pe ecran.
•	� Introduceţi capacul sondei sau sonda digitală de gătit în priză pentru a începe gătitul.

Mesajul de eroare “PROBE ERROR” apare pe ecranul de afişaj.
•	 �Aparatul a atins timpul maxim al funcţiei selectate înainte ca sonda să atingă temperatura 

setată.

Mesajul de eroare “SLIDE” apare doar pe ecranul de afişaj.
• 	� Deplasaţi cursorul în poziţia dorită înainte de a selecta o funcţie de gătit.

Mesajul de eroare “LOCK LID” apare pe ecranul de afişaj.
• 	 Deplasaţi cursorul în poziţia PRESSURE pentru a bloca capacul.

1��	� Pentru o rumenire uniformă, asiguraţi-vă că ingredientele sunt așezate într-un strat uniform 
pe fundul vasului de gătit, fără suprapuneri. Dacă ingredientele se suprapun, asiguraţi-vă că 
scuturaţi la jumătatea timpului de gătire stabilit.

2��	� Pentru ingredientele mai mici care ar putea cădea prin raftul reversibil, vă recomandăm să le 
înfășuraţi mai întâi într-o pungă de hârtie pergament sau folie.

3��	� Utilizaţi modul KEEP WARM pentru a menţine alimentele la o temperatură caldă, sigură pentru 
alimente, după gătire. Pentru a preveni uscarea alimentelor, vă recomandăm să ţineţi capacul închis 
și să utilizaţi această funcţie chiar înainte de servire. 

4	 Pentru a reîncălzi alimentele, utilizaţi funcţia AIR FRY.

SFATURI UTILE

GHID DE DEPANARE GHID DE DEPANARE - CONT.
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ÎNREGISTRARE PRODUS

GARANŢIE LIMITATĂ PE DOI (2) ANI
Când cumpăraţi un produs în Europa în calitate de consumator, beneficiaţi de drepturi 
legale referitoare la calitatea produsului ("drepturile dumneavoastră legale"). Puteţi aplica 
aceste drepturi legale împotriva comerciantului dumneavoastră cu amănuntul. Cu toate 
acestea, la Ninja suntem atât de încrezători în calitatea produselor noastre (denumite în 
continuare „Produsele”) încât vă oferim o garanţie suplimentară a producătorului de până 
la doi ani. Această garanţie se aplică produsului numai dacă acesta este cumpărat în stare 
nouă și neutilizată. Acești termeni și condiţii se referă numai la garanţiile noastre - drepturile 
dumneavoastră legale în calitate de cumpărător nu sunt afectate.

Vă rugăm să reţineţi că garanţia de 2 ani este disponibilă în toate ţările UE.

Condiţiile de mai jos descriu cerinţele și domeniul de aplicare al garanţiilor noastre, care 
sunt emise de SharkNinja Germany GmbH, c/o Regus Management GmbH, Excellent 
Business Center 10. + 11/ Stock, Westhafenplatz 1, 60327 Frankfurt am Main (Germania) 
(„noi” sau „noastre”). Acestea nu afectează drepturile dumneavoastră legale sau obligaţiile 
comerciantului dumneavoastră și contractul pe care îl aveţi cu acesta. Același lucru se 
aplică dacă aţi achiziţionat produsul direct de la Ninja.

Garanţii Ninja®
Un aparat de bucătărie de uz casnic constituie o investiţie considerabilă. Noua 
dumneavoastră maşină trebuie să funcţioneze corect cât mai mult timp posibil. Garanţia 
cu care vine este o consideraţie importantă - și reflectă cât de mare este încrederea 
producătorului în produsul și calitatea sa de fabricaţie.

Veţi găsi suport online la www.ninja.ro.

IMPORTANT
•	 Garanţia acoperă produsul dumneavoastră timp de 2 ani de la data achiziţiei.

•	� Vă rugăm să păstraţi chitanţa tot timpul. În cazul în care trebuie să utilizaţi garanţia, 
vom avea nevoie de chitanţă pentru a verifica dacă informaţiile furnizate sunt corecte. 
Incapacitatea de a prezenta o chitanţă valabilă va anula garanţia.

Care sunt avantajele înregistrării garanţiei mele?
Când vă înregistraţi garanţia, puteţi alege să primiţi buletinul nostru informativ care conţine 
sfaturi, recomandări și concursuri. Ascultaţi cele mai recente știri despre noile tehnologii 
și lansări Ninja. Dacă vă înregistraţi garanţia online, veţi primi imediat confirmarea că am 
primit datele dumneavoastră.

Pentru detalii privind politica noastră de confidenţialitate, vă rugăm să vizitaţi  
www.ninja.ro.

Pentru cât timp sunt garantate produsele noastre?
Încrederea noastră în designul nostru și controlul calităţii înseamnă că produsul dvs. este 
garantat pentru un total de doi ani.

Ce acoperă garanţia?
Repararea sau înlocuirea (la discreţia Ninja) a produsului dumneavoastră, inclusiv toate piesele 
și manopera, în cazul oricărui defect de proiectare, materiale și execuţie (inclusiv costurile de 
transport și expediere). Garanţia noastră este suplimentară drepturilor dumneavoastră legale ca 
consumator.
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Ce nu acoperă garanţia?
• Uzură normală.

• �Deteriorarea accidentală, defectele cauzate de utilizarea sau întreţinerea neglijentă, 
utilizarea necorespunzătoare, neglijenţa, operarea sau manipularea neglijentă a aparatului 
de bucătărie care nu sunt în conformitate cu Manualul de Instrucţiuni Ninja® furnizat 
împreună cu aparatul dumneavoastră.

• �Utilizarea aparatului de bucătărie pentru orice altceva decât scopurile normale de uz 
casnic.

• �Utilizarea pieselor care nu sunt asamblate sau instalate în conformitate cu instrucţiunile 
de operare.

• �Utilizarea pieselor și accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.

• �Instalare defectuoasă (cu excepţia cazului în care este efectuată de Ninja®).

• �Reparaţiile sau modificările efectuate de alte părţi decât Ninja sau agenţii săi, cu excepţia 
cazului în care puteţi demonstra că reparaţiile sau modificările efectuate de alte persoane 
nu sunt legate de defectul pentru care vă exercitaţi garanţia.

Ce se întâmplă când garanţia mea expiră?
Ninja nu proiectează produse care să dureze o perioadă limitată de timp. Apreciem că este 
posibil ca clienţii noștri să dorească să repare aparatul de bucătărie după ce garanţia a 
expirat. Veţi găsi mai mult suport la ninja.ro.

De unde pot cumpăra piese și accesorii originale Ninja?
Piesele de schimb și accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiași ingineri care au dezvoltat 
aparatul dumneavoastră de bucătărie Ninja. Veţi găsi o gamă completă de piese de schimb, 
piese de înlocuire și accesorii pentru toate aparatele Ninja pe www.ninja.ro

Vă rugăm să reţineţi că utilizarea pieselor care nu sunt originale Ninja poate anula garanţia 
oferită de producător. Cu toate acestea, drepturile dumneavoastră legale nu sunt afectate.
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ROMÂNĂ
Ilustraţiile pot fi diferite de produsul efectiv. Ne străduim constant să ne îmbunătăţim produsele,
prin urmare specificaţiile conţinute în prezentul document pot fi modificate fără notificare prealabilă.
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